
Wochenkarte 
 

530 Grüne Erbsensuppe     4,50 € 
 

 Green pea soup 

 

531 Gemischter Salat  

 mit Leber, Apfelstücken, roten Zwiebeln, Tomaten, 

 Gurken und Radichio 9,50 €   

 Mixed salad with liver, apple slices, red onions, tomatoes, 

 cucumbers and radichio 

 

532 Pasta mit Hähnchenbruststreifen, 
 Sellerie, Zucchini, Petersilie, Basilikum, Knoblauch-Chilli 

 und Walnüssen 11,80 €   

 Pasta with chicken breast stripes, celery, zucchini, parsley,  

 basil, garlic-chilli and walnuts 

 
533 Hähnchenbrustfilet im Speckmantel 

 mit Saison-Gemüse und Reisbeilage 14,50 €   

 Chicken breast fillet wrapped in bacon  

 with seasonal vegetables and rice side dish 

 

534 Leberkäse mit Bratkartoffeln, 
 2 Spiegeleiern und Slatbuquet 11,50 €  
 Meat loaf with potatoes, 2 fried eggs and salad garnish 

 

535 Pfeffersteak in Meerretich-Sauce 

 mit Butterkartoffeln und Salatbeilage 18,50 €   

 Pepper steak in horseradich sauce 

 with buttered potatoes and salad 

 

536 Flammkuchen Hawaii 
 mit Ananas, Speck, Zwiebeln und Chili 10,50 €   

 Tarte Hawai with pineapple, bacon, onions and chilli 

 
 

Lunch Menü 
Mo bis Fr von 11 bis 15 Uhr 

Zum Hauptgericht servieren wir Ihnen eine Tagessuppe  

oder einen kleinen gemischten Salat 

 
Montag  Hühnerfrikassee mit grünem Spargel, Pilzen und Reisbeilage 
 Chicken fricassee with green asparagus, mushrooms and rice side dish 
 

Dienstag  Putenmedaillons in Tomatensauce mit Wurzelgemüse und Bandnudeln  
 Turkey medallions in tomato sauce with root vegetables and noodles 
 

Mittwoch Gefüllte Zucchini in Weißwein-Sauce mit gebackenen Kartoffeln  
 Stuffed zucchini in white wine sauce with baked potaotes 
 

Donnerstag  Putengeschnetzeltes in Zitronensauce mit Würfelgemüse und Reisbeilage 
 Shredded turkey in lemon sauce with diced vegetables and rice side dish 
 

Freitag  Gebackenes Fischfilet an Kräuter-Remoulade mit Dill-Kartoffeln  
 Baked fish fillet with tartat sauce, and herb-dill potatoes 

8,50 € 


